
 
 

 

 
LACHSTATTHOF - Das Hotel & Veranstaltungszentrum der BAUAkademie BWZ OÖ  |  UID ATU55960507  |  ZVR 957033939 

Lachstatt 41, 4221 Steyregg  |  Tel +43 732 245928-20  |  office@lachstatthof.at  |  www.lachstatthof.at 
Bankverbindung: Allgemeine Sparkasse Gallneukirchen, IBAN AT702032002300002398, BIC ASPKAT2LXXXX 

 

 

 
Ihr individuelles Menü 

 

Gestalten Sie nach Herzenslust und treffen Sie Ihre Wahl! Gerne beraten wir Sie und geben 
Ihnen anschließend den Preis basierend auf den gewählten Speisen, Personenanzahl und 

etwaigen persönlichen Wünschen bekannt. 

 

 
Suppen 

 Erdäpfelsuppe mit geröstetem Speck und Kresse 

 Rindsuppe mit Frittaten / Grießnockerl / Nudeln & Gemüse  

 Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons   

 Gemüsecremesuppe mit bunter Gemüseeinlage   

 Italienische Minestrone  

 Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons   

 

 

Vorspeisen 

 Beef Tatar auf Rucola mit Parmesanchip   

 Räucherlachsmousse auf Rote-Rüben-Kren-Gelee   

 Rosa gebratenes Beiried auf Tomaten-Rucola-Salsa  

 Mühlviertler Mozzarella und Tomate mit frischem Basilikum   

 Zweierlei Mühlviertler Frischkäse 
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Hauptspeisen  

 Über Nacht gegarter Rinderbraten mit Speckfisolen, Kroketten und Bratensaft 

 Schnitzel oder Cordon bleu    q Pute oder q Schwein mit Petersilienerdäpfel und Reis 

 

 Blattsalat mit Hühnerfiletstreifen q Natur q Gebacken 

 Gekochtes Rindfleisch mit Semmelkren und Röstkartoffeln   

 Mühlviertler Biergulasch mit Kräuterspätzle  

 Knödelpartie mit Speck/Grammel/Haschee und Sauerkraut  

 Mühlviertler Brat‘l mit Semmelknödel und Speckkrautsalat  

 Erdäpfel-Blunzengröst‘l mit Rahmkraut  

 

 Mexikanischer Ofenerdapfel mit Gemüse und Hühnerfleisch  

 Piccata Milanese vom Huhn auf Spaghetti mit Tomatensauce   

 Mediterrane Hühnernudelpfanne mit Gemüse   

 Hühner Kokoscurry auf Pilaw Reis   

 Lasagne al Forno   

 Spare Ribs mit Potato Wedges und BBQ Sauce 

 

 Saisonales Salatbuffet 
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Vegetarische Hauptspeisen 
 

 Bunter Blattsalat mit gebackenen Champignons  

 Mühlviertler Leinölerdäpfel  

 Hausgemachter Gemüsestrudel mit Kräuterdip und Erdäpfel   

 Erdäpfel-Gemüsequiche mit Knoblauchdip  

 Spinat Burger überbacken mit Mozzarella   

 Brokkoli-Käselaibchen mit Kräuterdip und Petersilienerdäpfel  

 Hausgemachte Spätzle mit Gmundner Bergkäse und Röstzwiebel  

 Bröselknödel mit Schwammerlsauce 

 hausgemachte Vollkornfleckerl mit Spitzkraut und Sauerrahm 

 Flaumiger Semmelknödel mit pikantem Linsengemüse 

 Vegetarischer Burger nach Art des Hauses mit Potato Wedges  

 Mexikanischer Ofenerdapfel mit Gemüse  

 

 

Hausgemachte Desserts & Kuchen 

 Grießflammerie mit Fruchtspiegel  

 Panna Cotta mit Fruchtspiegel   

 Schokoladenmousse auf Sauerkirschragout  

 Schokokuchen nach Art des Hauses  

 Karottenkuchen   

 Apfelstreuselkuchen   

 Heidelbeerkuchen   

 Cremeschnitte mit Früchten der Saison   

 Apfelstrudel   

 Topfenstrudel   

 


