BAUAkademie
Lachstatthof

MENU — LACHSTATTHOF 1

Ofenfrisches Brot & hausgemachtes Geback
Gesalzene Butter | Aufstriche

Lein6l-Erdapfel
Heurige | Leindl | Leinsamen | Petersilie

Miihlviertler Rahmschaumsuppe
Erdapfelwirfel | Kimmel | Schnittlauchdl

Miihlviertler Schweinsbrat’l
Knddel | Speckkraut | Saft’l

Hausgemachte Schupfnudeln
Sauerrahm | Sonnenblumenkern | Barlauch Pesto

Mohnstrudel
Apfel | Zimt | Rosinen

Gedeck
Menii

€ 4,50 je Person
€ 33,00 je Person

Preis 2024



BAUAkademie
Lachstatthof

MENU — LACHSTATTHOF 2

Ofenfrisches Brot & hausgemachtes Geback
Gesalzene Butter | Aufstriche

Miihlviertler Caprese
Mozzarella | Paradeiser | Basilikum | Schwarzkiimmelol

Minestrone
Hausmacher Pasta | Grana Padano | Gem{ise der Saison

Piccata Milanese
Maishuhn | Spaghetti | Paradeiser | Rucola

Gemiiselasagne
Melanzani | Spitzpaprika | Schafkase

Panna Cotta
Waldbeerenragout | Vanille | Bauernmilch

Gedeck
Menii

€ 4,50 je Person
€ 31,00 je Person

Preis 2024



BAUAkademie
Lachstatthof

MENU — LACHSTATTHOF 3

Ofenfrisches Brot & hausgemachtes Geback
Gesalzene Butter | Aufstriche

Mousse von der Forelle
Leinsamen | Paprika | Vogerlsalat

Fenchelschaumsuppe
Orangen | Riesling | Petersiliendl

Gebratenes Filet vom Miihlviertler Schwein
Erdapfelstrudel | Romanesco | Pfeffersauce

Sauerrahmnockerl
Linsen | Wurzelgemise | Balsamico

Topfenknddel
Apfel | Rosinen | Rum

Gedeck
Menii

€ 4,50 je Person
€ 39,00 je Person

Preis 2024



BAUAkademie
Lachstatthof

MENU — LACHSTATTHOF 4

Ofenfrisches Brot & hausgemachtes Geback
Gesalzene Butter | Aufstriche

Duett vom Miihlviertler Beiried & Waldviertler Schafkase
Kapern | Ei | Dijon Senf | Spitzpaprika | Leindotterdl

Consommé vom Steinpilz
Pilz | Krautstrudel

Zwiebelrostbraten vom Miihlviertler Beiried
Schupfnudel | Speckfisole | Réstzwiebel

Filet vom Zander
Risotto | Blattspinat | Zitronenespuma

Schokoladen Delice
Weichsel | Amaretto | Mandel

Gedeck
Menii

€ 4,50 je Person
€ 40,00 je Person

Preis 2024



